ACHDE ALBLR
GENUSSKULTUR
ERLEBEN,

die innige Verbundenheit zu unserer Heimat - der herrlichen Zollernalb - kénnen Sie bei
uns im Brauhaus mit jedem Schluck und jedem Bissen geniefen: Seien es die regionalen
Zutaten, die wir zum Bierbrauen verwenden, oder die bodenstindigen herzhaften Leckerei-
en, die zum grofiten Teil aus besten regionalen Zutaten bereitet werden. Unser Kiichenchef
hat immer ein Auge auf regionale Spezialitdten und achtet dabei besonders auf die Qualitit
unser Lieferpartner. In der Kiiche wird dann Altbewihrtes mit viel Liebe und frischem Pfiff
verfeinert, um Thren Gaumen zu verwohnen. Und das alles geniefSen Sie mittendrin in
unserer Brauerei, wo wir unsere albfrischen Biere direkt vor Thren Augen brauen.

WARME KUCHE
Montag - Sonntag ab 11.30 Uhr - durchgehend

Tagesessen Mo - Fr 11.30 - 14.00 Uhr

brauhaus-zollernalb.de

BRAUKULTUR IN IHRER GANZEN FRISCHE
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ROSENFELDER
BIERKULTUR

LEIDENSCHAFT Unsere Kiiche hat ihre Wurzeln in der Region.
Deshalb bietet Thnen unsere Speisekarte eine
umfangreiche Auswahl an Schmankerln aus der

Stammuwiirze
11,9 %

regionalen Kiiche. AufSerdem haben wir - zur
Abrundung unseres Angebotes - auch die eine oder
andere internationale Spezialitit fir Sie auf der Karte.
Wihlen Sie nach Lust und Laune und lassen Sie

sich von uns kulinarisch verwohnen. Bitte haben Sie

VOLLMUNDIG & MILD

Verstindnis dafiir, wenn Sie manchmal etwas lingere
Wartezeiten in Kauf nehmen miissen. Wir kochen
alles frisch und a la minute. Daher kann es besonders
Unser Rosenfelder Helles ist ein Meisterstiick handwerklicher in Stof3zeiten gelegentlich zu Engpissen kommen.
Braukunst. Gebraut mit regionalem Malz und frischem Brauwasser
aus unserer Heimat. Der vollmundige Geschmack und die milde

Hopfenbittere sorgen fiir ein perfektes Genusserlebnis. De sé \
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Wo's schmeckt, da lass dich nieder.

Unsere Kiiche gibt [hnen das Gefiihl daheim zu sein. Wir bieten Ihnen feine traditionelle Speisen,
stets frisch und mit ausgewihlten heimischen Produkten von unserem Kiichenchef und seinem jungen
Team mit viel Liebe zubereitet.

SUPPEN

Zum Anfreunden, Aufwirmen

HAUPTGERICHTE

und Er6ffnen oder einfach nur K%isspitzle mit herzhaftem Kise € 15,50
. .. . und Réstzwiebeln
eine Kleinigkeit.
KiSSpétZlC - klein, mit herzhaftem Kise € 12,90
und Réstzwiebeln
Maultaschen, hausgemacht € 18,90
‘OV Hackfleisch-Spinatfiillung, gebraten mit
VORNE EG Kartoffelsalat R
Fl.adlesup.pe } € 7’10 Brauereibraten, vom Landschwein, € 21,50
mit klarer Rinderbriihe mit Bratensofe und Semmelknédel und
kleinem gemischten Salat
Maultaschensuppe € 7,40
mit klarer Rinderbriihe Zwiebelrostbraten € 32,20
mit Beilagen und kleinem gemischten Salat
Schwabenschnitzel vom Landschwein € 21,70
mit Beilagen und kleinem gemischten Salat
Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien be-
troffen sind, melden Sie SlCh',Geme gibt Treberschnitzel - vom Landschwein € 21,70
Ihnen unsere separate Allergikerkarte dic Panade wird mit Treber* aus unserer
Auskunft ber die in den Speisen enthal- Bierherstellung verfeinert - mit Beilagen und
tenen allergenen Zutaten. kleinem gemischten Salat
Sauerbraten mit Semmelknédel und € 23,20
kleinem gemischten Salat
. N
7UM KNABBERN Schweinshaxe P €20,30
mit Semmelknddel und Biersofle D=
Ulgje Erdniisse €1,20 Schweinelendchen mit Rahmsofe, € 28,90
50-Gramm-Beutel Beilagen und kleinem gemischten Salat
Studentenfutter € 1,80 Traufgingerteller €22,80
50-Gramm-Beutel Gebratener Fleischkise mit Spiegelei,
Bratkartoffeln, eine Bauernbratwurst R
und kleinem gemischten Salat
Albler Kichererbsenkiichle € 20,50
mit Beilagen und TomatensofSe ﬁucgau
Eine Auswahl an Gerichten bieten wir
auch als ,kleine Portion” an -€ 1,00. Alblerspeise € 16,40
b

Fragen Sie gerne nach.

Fur halb/halb berechnen wir einen
Aufschlag von € 1,50.

Wenn Sie es mal nicht schaffen Ihr Gericht
komplett aufzuessen, packen wir lhnen die
Reste sehr gerne in eine Thermobox ein.
Dafur berechnen wir € 2,00.

Linsen mit Spitzle und Saitenwiirstle

Sofden - wahlweise Braten- oder Rahmsofe

Beilagen - wahlweise hausgemachte Eierspitzle,

Pommes Frites, Kroketten oder Bratkartoffeln

BROTZEIT, JAUSE
ODER VESCHPER?
DES BASST EMM'R.

Das schwibische Vesper ist urspriing-
lich eine kalte Zwischen- oder Haupt-
mahlzeit, ohne die ein Schwabe frither
nicht existieren konnte. "Zwischen-
mahlzeit", so wird das schwibische
Wort Vesper gerne iibersetzt. Das
mochte noch fiir die Zeiten zutref-
fen, als die Leute harte korperliche
Arbeit leisteten und ohne Angst vor
Ubergewicht fiinf Mahlzeiten pro Tag
vertilgten. Von denen wurden zweti als
Vesper bezeichnet, nimlich der vor-
und der nachmittigliche kalte Imbiss
zwischendurch.

Auf unserer Vesperkarte finden Sie
herzhafte kleinere Gerichte fiir
zwischendurch, aber auch andere,

die Sie sicher nicht hungrig nach
Hause gehen lassen.

*Bei der Bierherstellung bleibt nach dem
Maischen das ausgelaugte Malz zuruck,
der sogenannte Treber. Er enthalt viel
EiweiB, Malzzucker, Spurenelemente,
Enzyme, Vitamine und Ballaststoffe.

"Weil kender an oigna
gschmack hond ond au
koine so riesa portiona
essa kennat, hommr des

exschdra fier de
gloine hergricht."

VESPERKARTE

Schwibischer Wurstsalat 23459 € 12,90
mit Schwarzwurst SR
Schweizer Wurstsalat @345 € 12,90
mit Kise

Brauhaus Wurstsalat 23450 € 13,30
mit Kise und Schwarzwurst

Gebratener Fleischkise @345 € 16,90
mit Bratkartoffeln und Spiegelei R
Gebackener Camembert € 17,10
mit Joghurt-Preiselbeerdip und Salat
Bauernbratwiirste @ € 12,40
ein Paar, gebraten oder aus dem Sud

mit Landbierbrot R
Bierstengel €2,10
(Fiir Kinder bis 12 Jahre)

Spitzle mit Sof8 € 6,60
Portion Pommes 210 € 6,00
Kinder Schnitzel € 12,00
vom Schwein mit Pommes &2 1)

Hihnchen Nuggets €12,00
mit Pommes und Ketchup

Kinder - Kdsspitzle € 7,80
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SALATE &
DESSERTS

Lust auf frische Salate? In Kombi-
nation mit unseren hausgemachten
Dressings sind die einfach unschlag-
bar lecker - und ein Dessert geht im-
mer. Nachspeisen sind der krénende
Abschluss eines jeden Essens.

ZUSATZSTOFFE

) mit Farbstoffen

2) mit Konservierungsstoffen

3) mit Antioxidationsmittel

4) mit Geschmacksverstirkern

5)  Sduerungsmittel

6) Stabilisatoren

7)  mit Phosphat

8) Milcheiweif

9) koffeinhaltig

10) chininhaltig

11) Stifimictel

12) enthilt eine Phenylalaninquelle
(bei Stilungsmittel Aspartam)

13) Sulfite

14) mit Taurin

Alle Preise sind inklusive Service
und der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Schmeck den Siiden
astyonomen

Baden-Wiirttemberg

ACHDE ALBLR
GENUSSKULTUR
ERLEBEN

SALATE

Beilagensalat, klein €700
Gemischter Salat, grof§ € 14,20
Sportler Salat € 20,50
mit Putenstreifen und Joghurt-Dressing
Chicken-Wings Salat € 20,50
Bunter Salatteller mit Chicken-Wings und

gebratenen Zwiebelringen

Fischknusperle Salat €20,50
Bunter Salatteller mit Fischknusperle

Bieramisu @3459 €770
Brauhaus Eisbecher €9,20
mit Knuspermalz

Cappuccino-Eisparfait €9,20
mit Giotto

Albl‘r Nusstraum €9,70
je eine Kugel Walnusseis, Haselnusseis und

Schokoeis, mit karamellisierten Niissen und

SchokosofSe

Eis € 2,30
Vanille, Schoko, Walnuss, Haselnuss,

Zitrone, Erdbeere, Pistazie - je Kugel

Portion Sahne € 1,60

ﬁ /" Als zertifizierte ,,Schmeck den Siiden®-Gastronomen legen wir besonderen
Wert auf Qualitit. Die Kernpunkte der ,,Schmeck den Siiden®-Philosophie sind der
regionale Anbau, kurze Transportwege und die Frische der verwendeten Produkte.

Nur Gerichte deren Rohstoffe nachweislich aus Baden-Wiirttemberg stammen, diirfen als
"Schmeck den Siiden. Baden-Wiirttemberg"- Gericht ausgezeichnet werden.
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