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unsere Biere sind von hier, fiir die Men-
schen von hier - kantig, kriftig, mit
Temperament. Traditionell und regional
gebmut mit bestem Braumalz aus heimi-
scher Gerste der Zollernalb. Bei uns wird
traditionelle regionale Braukunst nicht
nur tiglich praktiziert, sondern auch er-
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"Ich liebe mein Bier. Es fragt mich nie,
wie viele ich schon vor ihm hatte."
Frank Wisniewski, Redakteur

Heimat schafft ldentitiit - der Lehner-Briu ist auf ,,dr Alb dahoim’".

In Rosenfeld und der umlicgenden Re-
gion verwurzelt, hat der Lehner Briu
eine lange Geschichte mit vielfiltigen

Anekdoten  aus verschiedenen Zeitepo-
chen durchlebt. Unsere Biere und die

Das Lehner 1,

Ab  sofort gibt’s den newen Lehner-
Treuepass im  Getrinkehandel und
damit zahlt sich Treue wie immer aus.
Lassen Sie sich einfach jeden Kauf eines
unserer Biere* abstempeln. Sind alle
12 Felder voll, geben Sie den Treuepass
beim Getrinkehindler ibres Vertrauens
oder direkt bei uns im Brauladen in
Rosenfeld ab und Sie erbalten einen
Gratiskasten Ihrer Wahl. Zuséitzlich
nehmen alle bis zum 20. Juli 2024

eingereichten  "vollen”" Treuepdsse an

Heimat teilen dabei einzigartige Ge-
meinsamkeiten, die sowohl typisch als
auch besonders sind. Die malerische Alb
mit ihrer urspriinglichen Landschaft
und Natur dient als Inspirationsquelle
fiir unsere charakteristischen Biere. Das
klare Brauwasser stammt aus den Quel-
len des kleinen Heubergs und bildet die
Grundlage fiir unsere Spezialititen aus
den Sudkesseln. Ein Grofsteil unserer
"Albgerschda” kommt von der Kloster-
miihle Heiligenzimmern und Landwir-
ten der Region. Der Hopfen wird aus
fiihrenden deutschen Anbaugebieten be-
zogen, und unsere eigens geziichtete Hefe
verleiht unseren Bierspezialititen ihre
Einzigartigkeit. Unsere Brauerei setzt
bewusst auf den nachhaltigen Umgang
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einer Verlosung teil. Als Hauptgewinn
verlosen  wir Festausstattung
fiir ein  ziinftiges Sommerfest  im
Wert von 500 €. Diese besteht aus

eine

mit Rohstoffen und strebt kontinuierlich
hichste Qualitit an. Die Umgebung um
Rosenfeld ist geprigt von freundlichen,
herzlichen und lebensfrohen Menschen,
und wir im Team der Brauhaus Zoller-
nalb Brauerei legen groffen Wert darauf,
Produkte zu schaffen, die den Geschmack
und die Vorlieben der Menschen vor Ort
widerspiegeln. Trotz des strukturellen
Wandels in Rosenfeld bleibt der Lehner
Briu traditionell und gleichzeitig offen
fiir technische Innovationen, um auch in
der Gegenwart und Zukunft erfolgreich
zu sein. Unser Ziel ist es, allen, die hier
ihre Heimat haben und das Gute schit-
zen, sowie den Besuchern, die sich der
Gastfreundschaft verbunden fiihlen, den

puren Genuss niher zu bringen.

8. Klirtle ist da - wir belohnen unsere treuen Kunden.

501 Fassbier, alkoholfreien Getrinken,
Bierti:cbgamz’turm, Sonnenschirmen,
usw. Die weiteren Preise sind Gut-

scheine  unserer Ga:tronomiepartner,
sowie als Trostpreise 20 Kisten Bier.
Alle ]nfo: zur Verlo:ung, eine Liste
der teilnehmenden Hiindler sowie die
Teilnahmebedingungen finden Sie auf:
[=]

brauhaus-zollernalb.de/treuepass

*wahlweise 20 x 0,5 [/ 20 x 0,33 I:
Lebner Briu, The Léindle Bier,
An Achda Albl'r, Balinger-Adlerbriu
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lebbar gemacht. Wir sind bodenstindig,
eine Brauerei zum Anfm‘sm mit einem
klaren Bekenntnis zur Regionalitit -
ganz bewusst anders als andere Brau-

ereien.

Es griifSt Sie herzlich Ihr

SPEZIALITATEN

Nur fiir kurze
Zeit in ausge-
wihlten Miirkten
und im Lebens-
mitteleinzelhan-

del erhiltlich.
Siiffig-kriftig im
Geschmack mit
angenehm gehalt-
vollem Charakter
— unser Lehner
Winterbock sorgt
[iir einzigartigen
Biergenuss zur
Winterzeit.

Dunkel und kriftig - fiir schine Momente

in der Winterzeit.

DIE GEWINNE

1.PREIS:  Eine Festausstattung
im Wert von 500,00 €
2.PREIS: 3 Restaurant-Gutscheine
im Wert von 100,00 €
3.PREIS: 3 Restaurant-Gutscheine
im Wert von 50,00 €
4.PREIS: 4 Trink-Regional-Gutscheine

im Wert von 25,00 €

Als Trostpreise winken 20 Kisten Bier
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UNSERE NEUEN Tnfole

Unser Pils in der 0,5 | Flasche und das Land-
bier in der trendigen 0,33 | Euroflasche

DER BALINGER ADLERBRAU

Gebraut in Rosenfeld - mit dem "Neuen
Balinger Adlerbrdu” kniipfen wir an die
alte Bierkultur in der Stadt Balingen an

GENIESSEN UND GEWINNEN

Bei unserer Kassenzettelaktion verlosen
wir 24 Eintrittskarten zu Sportevents in
der Region.

DASHERZ UNSERER BRAUEREI

Unser modernes Sudhaus - das
Herzstiick unserer innovativen Hand-
werksbrauerei

ZUBESUCH IM"ROSENHOF"

Wir stellen Gaststatten mit unserem
Bier vor - diesmal der Rosenhof in Rosenfeld

ACHDE ALBLR
GENUSSKULTUR
ERLEBEN,

die innige Verbundenheit zu wunserer

Heimat - der herrlichen Zollernalb- kin-

nen Sie bei uns im Braubaus mit jedem
Schluck und jedem Bissen genieffen: Sei-
en es die regionalen Zutaten, die wir
zum Bierbrauen verwenden, oder die bo-
denstindigen herzhaften Leckereien, die
zum grofSeen Teil aus besten regionalen

Zutaten bereitet werden. Unser Kiichen-

chef hat immer ein Auge auf regionale
Spezialititen und achtet dabei besonders
auf die Qualitit unserer Lieferpartner.

In der Kiiche wird dann Altbewibrtes

mit viel Liebe und frischem Pfiff verfei-
nert, um lhren Gaumen zu verwihnen.
Und das alles geniefSen Sie mittendrin
in unserer Brauerei, wo wir unsere alb-

frischen Biere direkt vor Ihren Augen

brauen.

| orid
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Gastgeber

BRAUHAUS ZOLLERNALB GMBH
BALINGER STR. 7, 72348 ROSENFELD

FON 0 74 28 945 160, FAX 0 74 28 945 1640
info@brauhaus-zollernalb.de



Ganz neu bei uns: Das Pils in der groffen 0,5 [ Flasche und

das Landbier in der handlichen 0,33 | Ausfiihrung.
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Unser Pils und unser Landbier sind
Jetzt zusitzlich in neuen Flaschengrofen erhaltlich.

Bierflaschen sind wie gute Freunde. Weil
sie in verschiedenen GrofSen kommen
und immer fiir eine gute Zeit sorgen!
Die 0,5-Liter-Flasche ist wie der bes-
te Kumpel, der immer bereit ist, einen
durch dicke und diinn zu begleiten. Mit
dieser Flasche kannst du dich auf eine
langanhaltende Freundschaft einstellen.
Sie ist perfekr fiir gemiitliche Abende
und ausgedehnte Gespriche. Du musst
nicht stindig aufstehen, um Nachschub
zu holen, und kannst die Zeit voll und
ganz gem'eﬁen, so dhnlich wie bei einer
langen, entspannten Unterhaltung mit
einem alten Freund.

Die 0,33-Liter-Flasche hingegen ist wie
der charmante Bekannte, der immer
fiir eine Uberraschung gut ist. Sie ist
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NSERKELLERTRUBES
lllI\NDBIER STEINRUNDUM
NATURLICHER GENUSS, DAWR
BE| SEINER HERSTELLUNG AUF
KONSERVIERENDE MASSNAHMEN
VERZICHTEN-ESWIRD WEDER
FILTRIERT,NOCH THERMISCH

BEHANDELT ODER ANDERWEITIG

TBAR GEMACHT.SO KOMMT
kS DER LEICHTENTRUBUNG
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E
UND GLEICHZEITIG BLEIBEN ALL
WERTVOLLEN INHALTSSTOFFE
ERHALTEN.
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handlich, leicht zu transportieren und
passt problemlos in jede Situation. Diese
FlaschengrifSe ist ideal fiir gesellige Run-
den, spontane Treffen und Situationen,
in denen du einfar/a nur einen kleinen
Schluck Freude brauchst. Sie ist sozu-
sagen der Life Coach unter den Bierfla-
schen — immer da, um den Moment zu
verschonern.

Insgesamt kann man sagen, dass die
verschiedenen Groffen von Bierflaschen
genauso vielfiltig sind wie die Freunde
in unserem Leben. Ob groﬁ oder klein,
sie alle haben ihre besonderen Vorteile
und tragen dazu bei, dass jm’er Moment
zu einem unvergesslichen Erlebnis wird.
Also, prost zluf die unterschiedlichen Gro-
fen — und auf die Vielfalt des Lebens!

Fiir echte Bierliebhaber -
unser Landbier.

Diesen ganz besonderen Genuss kinnen
und wollen wir Ihnen nicht vorenthal-
ten: Ein Bier frisch aus dem Lagertank,
unfiltriert und kellertriib, so wie es sonst
nur die Brauer geniefSen kinnen. Da sich
die natiirlichen, im Bier vorhandenen
Inhaltsstoffe am Boden absetzen, sollten
Sie das Landbier vor dem Einschenken
vorsichtig aufschiitteln.

Die unbehandelte Haltbarkeit unseres
Landbieres betrigt aufgrund dieses na-
tiirlichen Brauverfahrens drei Monate.
(Nein, keine 12 Monate wie die meisten
Fernsehbiere). Bei unserem Landbier
kionnen Sie sich sicher sein, ein herrliches
Stiick Brautradition, Regionalitit und
Qualitit in den Héinden zu halten.

Unsere Biere sind von hbier, fiir die Menschen von hier
- kantig, kriftig, mit Temperament. Traditionell und regional

gebraut mit bestem Braumalz aus heimischer Gerste der Zollernalb.
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Eine Brauerei spielt eine entscheidende Rolle in der Bewahrung

von Traditionen, da sie handwerkliche Braumethoden und regionale
Rezepturen pflegt. Dariiber hinaus fungiert sie als Knotenpunkt der
Gemeinschaft, indem sie lokale Bindungen stiirkt und Orte schafft an
denen Menschen zusammenkommen, um die einzigartigen
Geschmacksnoten ibrer Heimat zu genieflen.

Unser modernes Sudbaus - das Herzstiick unserer innovativen Brauerei.

Wenn der Duft von frischem Bier die Luft erfiillt,
braucht es die volle Aufmerksamkeit des Braumeisters.

Mit dem Einbau eines hochmodernen
Edelstablbraukessels im Jahr 2017 mit
einem Fassungsvermigen von 40 Hekro-
litern und einer topaktuellen Stenerungs-
technologie haben wir einen entscheiden-
den Schritt in die Zukunft gemachr.

Die neuen Edelstahlbraukessel stehen
nicht nur fiir Sauberkeit und Hygiene,
sondern ermaglichen auch eine prizi-
se Temperaturkontrolle und effiziente
Wiirmeiibertragung wihrend des  ge-

Frisch gezapftes Vergniigen -
beim Brauereifest 2024.

Unser Brauereifest steht vor der Tiir und
verspricht ein Wochenende voller guter
Laune, laerzbaﬁer Kulinarik und natiir-
lich kistlichem Biergenuss! Vom 27. - 28.
April 2024 jffnen wir die Tore unserer
Brauerei um mit euch die Gemiitlichkeit
unserer schwéibischen Heimat zu fez'ern.
Ein abwechslungsreiches Programm  er-
wartet alle Besucher. Neben der Besichti-
gung unserer traditionsreichen Brauerei,

bei der ihr einen Blick hinter die Kulissen
werfen konnt stehen zahlreiche Attrakti-
onen bereit. Freut euch auf Live-Musik,
ziinftige schwibische Spezialititen und
natiirlich — das Herzstiick unseres Fests
— unsere handwerklich gebrauten Biere,

die frisch aus dem Sudhaus fliefSen.

RICHTIG GUADS BIER
BRAUT MA TRADITIONELL
OND REGIONAL.

Der Ablauf wird genau gesteuert und iiberwacht.
Dazu gehiren neben der Technik auch ein geiibtes
Auge und eine feine Nase

samten Brawvorgangs. Doch nicht nur
das Material und die Kapazitiit unseres
neuen Kessels sind beeindruckend. Die
innovative Steuerungstechnik  erlaubt
es unseren Braumeistern, den gesamten
Brauvorgang mit noch mehr Prizision
zu fiberwachen und zu steuern. Dies be-
deutet, dass wir in der Lage sind, die cha-
rakteristischen Aromen und Geschmacks-
nuancen unserer Biere noch besser zu
kontrollieren und zu verfeinern.

Herzlich willkommen in
unserem Brauereiteam

und allzeit "Gut Sud".

Brauer/in und Milzer/in ein Beruf mit sehr viel
Tradition und noch noch mehr Zukunft.

Ida Villing hat sich entschieden, ibhre be-
rufliche Reise in der faszinierenden Welt
der Braukunst zu beginnen. Im Septem-
ber 2023 begann sie ibre Ausbildung zur
Brauerin/Mailzerin. Wir freuen uns sehr,
sie in unserem Team zu begriifien. Schon
in den ersten Tagen hat sie einen mehr
als positiven Eindruck hinterlassen und
gezeigt, dass sie hochmotiviert ist, alles
iiber das Brauen von exzellentem Bier
zu lernen. lhre Leidenschaft fiir das
Handwerk, ihre Neugierde und ihre Be-
reitschaft, sich in neue Aufgaben zu ver-
tiefen, sind genau die Eigenschaften, die
unser Brauereiteam auszeichnen.

Wir sind iiberzeugt, dass lda nicht nur
eine Bereicherung fiir unser Team sein
wird, sondern auch eine erfolgreiche Aus-
bildung bei uns absolvieren wird.

i
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Traditionelle Rosenfelder Bierkultur aus Leidenschaft.

Unser Sudbaus ist nicht nur ein Ort des
Brauens, sondern auch ein Zentrum der
Innovation und des Stolzes. Hier treffen
traditionelle Braukunst und moderne
Technologie zusammen, um fiir Sie die
besten Biere zu brauen. Wir laden Sie
herzlich ein, uns zu besuchen und sich
selbst von unserem beeindruckenden Su-
dhaus sowie den vollmundigen Ergebnis-
sen unserer Arbeit zu iiberzeugen. Auf

die Zukunft des Bieres — Prost!

A guads Bier
wird it schlecht, s'schmeckt mit

d'r Zeit halt andersch.

Es herrscht Uneinigkeit iiber die Halt-
barkeit von Bier. Manche sagen, es ver-
dirbt nie, andere meinen, nach wenigen
Wochen sei der Genuss dahin. Doch was
ist wirklich wahr? Und was sagt das
Haltbarkeitsdatum auf der Bierflasche
aus?

Das Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD)
auf Bierflaschen in Deutschland und vie-
len Lindern gibt die Mindestdauer an,
nicht aber den Punkt, an dem es unge-
niefSbar wird. Ein iiberschrittenes MHD
bedeuter nicht zwangsliufig schlechten
Geschmack; viele erleben, dass Bier auch
danach noch gut schmeckt. Das auf der
Flasche stehende Datum variiert meist
gwischen drei und zwilf Monaten, ab-
hingig von der Herstellung. Bier kann
nicht wirklich verderben, dank seines
sauren pH-Werts und Alkoholgehalts. Es
kann jedoch an Geschmack, Farbe oder
Kohlensiure verlieren.

Die Haltbarkeit hingt nicht nur von
der Biersorte ab, sondern auch von Fak-
toren wie Herstellung und Lagerung.
Malzige Biere und Starkbiere sind beson-
ders langlebig und kinnen sich mit der
Zeit zu newen aromatischen Nuancen
entwickeln. Alkoholfreie Biere sind kiir-
zer haltbar, da Alkohol konserviert. Bei
pasteurisiertem alkoholfreiem Bier sind
Jjedoch keine Bedenken nitig.

brauhaus-zollernalb.de
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GrofSer, schoner und bequemer -
unser neuer Brauladen doffnet am 1. Februar 2024.

LRI RLRTTRNIS

Nach rund zwei Jahren Planung und
Umsetzung ist es endlich soweit: Unser
neuer Brauladen dffnet seine Tiiren. Ne-
ben unseren Brauhaus Zollernalb Pro-
dukten - Lehner Briu, The Lindle Bier,
AN ACHDA ALBLR, Balinger-Adler-
briu - erwarter Sie dort die Produkte
unserer  Trinkregional-Partner Stingel
Fruchrsifte und Imnauner Mineralquel-
len. Erginzgt wird unser Sortiment durch
Weine und Sekte aus Wiirttemberg und
Baden sowie einer kleinen Auswahl an
auslindischen Weinen. Ein weiteres Re-
gal bietet nationale und internationale
Spirituosen. Direkt am Eingang présen-
tieren wir regionale Produkte verschie-
dener Hersteller aus der Umgebung von
Rosenfeld wie Wurstkonserven, Nudeln,
Senf und Ketchup.

Kundenfreundlicher Service ist uns ein
besonderes Anliegen: Wir helfen Ihnen

Zu Besuch im "Rosenhof "in Rosenfeld -

wir stellen Gaststitten mit unserem Bier vor.

Fiir Nadine und Daniel Thyrann ist die
Gastlichkeit mebr als nur ein Geschift
- es ist eine Familientradition, die bis
1958 zuriickreicht. 2019 iibernabmen sie
den Rosenhof als dritte Generation von
Nadines Eltern. Die Verbundenbeit zur

Unser Brauladen - Bier da kaufen wo es gebraut wird.

ik 1
-

beim Ein- und Ausladen der Kisten. Zu-
dem erbalten Sie bei uns Geschenkkorbe

nach Ihren Wiinschen und passend zu
Jjedem Anlass zusammengestellt .

GFFNUNGSZEITEN:
MO-FR: 9-12.30 +13.30-18 UKR
S: 9-13 KR

men. Regelmiiflige "Stammtische” zeigen
die enge Beziehung zu den Stammgisten,
Neben traditionellen Wegen pflegt der
Rosenhof auch eine moderne Kommuni-
kation diber Social Media. Hier infor-
mieren sie iiber saisonale Angebote und

Region und der Wunsch, gemeinsam als
Familie zu arbeiten, trieb sie an, ibhren
eigenen Weg zu gehen. Der Rosenhof be-
sticht durch seine herzliche Atmosp/%'ire,
die Giste sofort willkommen heifst. Die
Verbindung von Tradition und Moderne
ist spiirbar, insbesondere in der Kiiche.
Mit modernster Technik und einer klei-
nen, aber feinen Speisckarte, die sich an
den ]a/areszez'ten orientiert, iiberraschen
Nadine und Daniel ihre Giste immer
wieder. Klassiker finden sich ebenso wie
kulinarische  Entdeckungen aus aller
Welt. Dabei legen sie besonderen Wert
auf lokale Produzenten. Ob romanti-
sches Abendessen, Mz’tmg:tz'sc/), Famili-
enfeier oder Vereinssitzung - im Rosenhof
findet jeder Anlass den passenden Rah-

Veranstaltungen. Die Thyranns haben
immer ein offenes Obr fiir Anregungen
und Wiinsche ibrer Giste

Mit Liebe und Leidenschaft fiir gutes
Essen verwéhnt der Rosenhof seine Giis-

te und schafft genussvolle Momente im
Herzen von Rosenfeld.

RESTAURANT ROSENHOF

Rote Haldeweg 59

72348 Rosenfeld

Telefon 07428 1263
info@rosenhof-rosenfeld.de

OFFNUNGSZEITEN

Mi - Fr:11-13:30 Uhr|ab 17 Uhr

Sazab 17 Uhr|So: 11-13:30|17 - 19:30 Uhr
Mo & Di: Ruhetage

Dein Arbeitsplatz -
Unsere Brauerei.

Wolltest du nicht schon immer mal in
deiner Lieblings-Brauerei arbeiten?

Dann nutze jetzt die Chance und werde
Teil unserer traditionsreichen Brauerei!
Wir bieten dir eine sichere berufliche
Per;pektz've, eine wertschitzende Unter-
nehmenskultur sowie eine leistungsge-

Mach Karriere bei uns - wir bieten ein junges Team
voller Tatendrang und Zusammenhbalt.

rechte Entlohnung inklusive grofziigi-
gem Haustrunk und
zusirzlicher Sozial-
leistungen wie z.B.

BAV oder Job-Rad

ALLE INFD3
BRAURAUS—ZOLLERNALB.DE/JOBS

FINKORZER 42
RUCKBLICH
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Anlisslich des 50-jibrigen Bestehens des
Zollernalbkreises durften wir ein Jubi-
laumsbier brauen. Es war fiir uns eine
grofte Ebre und Freude, damit unsere
Verbundenheit zum Landkreis zeigen zu
kénnen. Noch mebr freute uns, dass das
Urtyp bei Bierfreunden so gut ankam.

Der Balinger Adlerbriu
gehort jetzt zu uns.

Wir mussten nicht lange iiberlegen, als
uns angeboten wurde in Zukunft das Ba-
linger Kultbier brauen zu diirfen. Die
lange Tradition des Balinger Adlerbriius
weiterfiihren und gleichzeitig mir inno-
vativen Brauideen den Freunden des Ad-
lers  einzigartige Geschmackserlebnisse
bieten, das ist unsere Motivation.

Der Balinger Adlerbriu hat eine wech-
selhafte Geschichte hinter sich. 1865
wurde er vom Adlerwirt Christian Jetter
gegriindet. Damals gab es in Balingen 16
Brauercien, von denen die grifite die
Adlerbrauerei war. 124 Jahre lang wur-
de dort Bier gebraut, bis der Balinger
Adler 1989 den Aufwind verlor und von
der Haigerlocher Schlossbrauerei diber-
nommen wurde. 2002 mussten die Hai-
gerlocher Konkurs anmelden und damit
geriet auch der Adlerbriu in Vergessen-
heit, bis der Balinger Unternehmer
Andpreas Jetter aus einer Bierlaune heraus
den Adlerbriu 2018 wieder zum Leben
erweckte. Er schaffte es, das Kultbier wie-
der zu einem Begriff in Balingen zu ma-
chen. Im Jabr 2023 idibernimmt das
Brauhaus Zollernalb den Balinger Ad-
lerbriu - von nun an wird er in Rosen-

Jeld gebraur und abgefiillr.

Heimat

ist kein geographischer Begriff. }
Man trigt sie in sich selbst.

Andbrej Sinjawski (1925-97), russ. Schrifisteller.

Unsere Biere geniefSen und
sportliche Preise gewinnen.

Dein guter Geschmack und ein Smart-
phone ist alles, was du brauchst, um mit-
zumachen: Kaufe mindestens eine Kiste
oder einen Sixpack unserer Biere*, im
Handel oder im Getrinkemarkt deiner
Wabhl, fotografiere den Kassenbon und

lade ihn anschlieffend auf unserer Web-
site hoch. Mit etwas Gliick kannst du
einen unserer 24 sportlichen Eintritts-
karten gewinnen. Da ist sicher fiir jeden
etwas dabei: Handball, Fuffball und
Eishockey.

ARTIONSTEITRADN
17. JANUAR - 30. MARZ 2023

Hier findest du alle Infos zu unserem
Gewinnspiel und die Upload-Seite:
braubaus-zollernalb.delkassenzettel

—

EIN BIER WIE WIR
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BALINGER

ADLERBRAU

EINBIERWIE WIR
GEBRAUT IN ROSENFELD

. P |
| wmmn |
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BALINGER_
ADLERBRAL

Zwei Balinger Originale: Im Sommer wird auch
das Balinger Adlerbriu Spezial erhiltlich sein.

30 EINFACH
LEHTS

1. EINESUNSERER BIERE KAUFEN"

]
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2. KASSENZETTELHOCHLADEN

3. PREISEGEWINNEN

24)(

2 x 2 Karten fiir ein Heimpiel
des VfB Stuttgart

3 x 2 Karten fiir ein Heimspiel der
HBW Balingen-Weilstetten
3 x 2 Karten fir ein Heimspiel der
TSG Balingen
4 x 2 Karten fur ein Heimspiel
der EC Eisbéaren Balingen

*20x 0,51/20x0,331/ Sixpack 6 x 0,331
Lehner Brau, THE LANDLE Bier,
AN ACHDA ALBLR, Balinger-Adlerbrau,
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Baden-Wiirttemberg Bier. |

Ein erfrischendes untergiirig gebrautes Bier, bei dem der Tettnanger
Aromahapfen und die sorgfiiltig ausgewihlte "Albgerschda” fiir einen
modernen aber dennoch vertrauten Geschmack sorgen.

THE LANLDE HELLES ist ein ausgesprochen siiffiges Bier: mild, mit
aromatischen Hopfenakzenten und einer angenehmen Siifse.

THE LANLDE RADLER ist ein zitronig-fruchtiger Durstlischer, der
ausgedehnte Spazierginge oder sportlich ambitionierte Radausfliige belohns.




